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FERMENTO PARA MUSSARELA
FERMENTACAO RAPIDA

Like
. Fermentac¢ao rapida. Venda minima de 10

sachés! Faca mussarela Deliciosa!
e Referéncia: PRD00204

e Modelo/Marca: Rica Nata

. em 3 avalia¢des. Dé a sua avaliacao!
Escolha

e 20 Litros

e 50 Litros

e 100 Litros

e 150 Litros

e 200 Litros
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250 Litros

300 Litros

500 Litros

e 1.000 Litros

RS 3,60

ou em até 1x de R$ 3,60 no cartio
Comprar

Indicar este produto
Ver comentarios

. R$ 3,60 a vista
Boleto BancarioR$ 3,60 a vista
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il Parcelas
Ricaferm TL5 - Fermentacao rapida para Mussarela
Fermento indicado para queijos de massa filada, macia e semidura
tipo Mussarela, Provolone, Caccio Cavalo.
Utilizado para fermentacéao rapida e para dar ponto de filagem no
mesmo dia.
Confere aos queijos uma elevada capacidade de eliminar o soro e
absorver agua no momento da filagem, proporcionando aumento de
umidade, e consequentemente aumento de rendimento, sem
prejudicar o fatiamento. Em queijos de massa macia permite obter
bom rendimento, devido & 6tima dessoragem que ocorre durante a
acidificacao.
O Fermento para 20 litros sera enviado dentro de uma capsula de
gelatina. Cada cépsula faz 20 litros. Aquisicdo minima séo de 10
capsulas. Irdo 10 capsulas em 1 envelope aluminizado.

Envio de fermentos

O fermento Lacteo é uma bactéria liofilizada e seu transporte em
temperatura ambiente é de até 10 dias. Apds o recebimento o mesmo
devera ser congelado a temperaturas inferiores a -5°C. A Rica Nata
garante o seguro do fermento somente em mercadoria enviada sob
SEDEX e com prazo de entrega inferior a 10 dias.

Para fermentos comprados via PAC a Rica Nata nao se responsabiliza por
ineficacia do produto, o mesmo para envio em transportadoras (meios
nao recomendados).

Para pedidos aprovados até a quarta feira, o envio ocorre somente na
segunda feira. Nao enviamos a mercadoria fermento em dias proximo aos
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finais de semana, evitando que a mercadoria permaneca em depoésitos
dos Correios e possiveis danificacdes na carga sensivel, ou seja, o envio de
fermentos ocorre somente nos dias de segunda feira, terca feira e quarta
feira.

Apresentacao:
Saché aluminizado e capsula de gelatina.

Temos opcdes de compra de minimo de 10 sachés, e o preco é de
cada saché.

Temos opc¢des de sachés para 50,100,150,200,250,300,500,1000
litros por saché.

Também temos a opcéo de capsula para 20 litros.

Composicao:

Cultura lactea termofilico homo fermentativo composto por varias
cepas das espécie Streptococcus salivarius subsp. thermophilus.
P6 fino e homogéneo.

Contém tracos de leite.

Embalagem:
Embalagem primaria: Saché laminado fechado com solda térmica ou

capsula de gelatina.
Embalagem secundaria: caixa de isopor.

Uso orientativo:

Adicionar o contetdo do envelope ou capsula no leite a 35°C por 30
minutos antes do coalho.

Fermentacéo de 2 a 4 horas.

Armazenamento:
Recomenda-se armazenar em embalagem original primaria em
temperatura a -5°C (congelado).

Validade:
O prazo de validade é de 6 meses, se mantidas as condi¢cdes de
armazenamento.

Requisitos de validade:
Os ingredientes constantes na composi¢cdo nao sao considerados
perigosos, evitar inalagcdo ou contato com a pele.

I Ficha Técnica
OPINIAO DOS CONSUMIDORES
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Avaliagdo geral: 5 de 5 estrelasVER TODOS 0S COMENTARIOS
E vocé, o que achou?
Compartilhe sua opinido com a gente!Avalie este produto!

Cadastre-se em nossa Newsletter
Vocé Eoderé receber todas as nossas novidades!

Inscreva-se!
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Rica Nata - TODOS OS DIREITOS RESERVADOS.
CNPJ: 03.241.334/0001-45 Rua Alfredo Greco, 740 CEP: 35536-000

Proibida a reproducdo total ou parcial. Precos e estoque sujeitos a alteracdo sem aviso prévio.

Tecnologia

Plataforma de E-commerce
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